
COSECHA
2023

ALC.
14%

CEPA
Carmenere

VALLE
Rapel

Respetamos la Naturaleza, para que haga su trabajo. 
Vino explosivo, generoso, con agarre y profundo, expresa

 la personalidad de nuestros viñedos.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de 
gran oscilación térmica, permite una maduración 
lenta, entregando un Carménère elegante y 
equilibrado.

Clima

En barrica durante 6 a 8 meses, para mantener el 
equilibrio entre la fruta y la madera.

Envejecimiento

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años.

Recomendaciones 
de guarda:

no más de 16º CRecomendacion
al servir:

Perfecto para pastas, aves y quesos maduros.Maridaje

Color: Rojo oscuro intenso. 
Aroma: Balanceado, ciruelas maduras, chocolate y 
pimienta.
Paladar: Boca compacta y redonda, taninos suaves, 
bien estructurado.

Nota de Cata
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CARMENERE

ALGORTA.CL

R A P E L  V A L L E Y

Reserve
2023

Grape Spirit
CARMENERE

Reserva
Grape Spirit
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CABERNET SAUVIGNON

R A P E L  V A L L E Y

Reserve
2023

Grape Spirit Cabernet
Sauvignon

ALGORTA.CL

Grape Spirit

COSECHA
2023

ALC.
14%

CEPA
Cabernet

Sauvignon

VALLE
Rapel

Respetamos la Naturaleza, para que haga su trabajo. 
Vino explosivo, generoso, con agarre y profundo, expresa

 la personalidad de nuestros viñedos.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de 
gran oscilación térmica, permite una maduración 
lenta, entregando un Cabernet Sauvignon pontente 
y expresivo.

Clima

En barrica durante 6 a 8 meses, para mantener el 
equilibrio entre la fruta y la madera.

Envejecimiento

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años.

Recomendaciones 
de guarda:

no más de 16º CRecomendacion
al servir:

Perfecto con carnes rojas, quesos maduros, o por si 
solo.

Maridaje

Color: Profundo color rojo rubí brillante. 
Aroma: Elegante aroma a chocolate, avellanas, 
cassis y moras.
 Paladar: Potente, concentrado, con taninos 
marcados y estructura sólida.

Nota de Cata

Reserva
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SYRAH

ALGORTA.CL

R A P E L  V A L L E Y

Reserve
2023

Grape Spirit
SYRAH

COSECHA
2023

ALC.
14%

CEPA
Syrah

VALLE
Rapel

Respetamos la Naturaleza, para que haga su trabajo. 
Vino explosivo, generoso, con agarre y profundo, expresa

 la personalidad de nuestros viñedos.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de 
gran oscilación térmica, permite una maduración 
lenta, entregando un Syrah pontente y expresivo.

Clima

En barrica durante 6 a 8 meses, para mantener el 
equilibrio entre la fruta y la madera.

Envejecimiento

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años.

Recomendaciones 
de guarda:

no más de 16º CRecomendacion
al servir:

Perfecto con carnes rojas intensas y platos 
especiados.

Maridaje

Color: Color violeta oscuro.
Aroma: Sofisticado, notas a especias, cereza y 
tostado.
Paladar: redondo, acidez equilibrada y taninos 
firmes.

Nota de Cata

Reserva
Grape Spirit



CARMENERE

Vino de Prestigio. Histórico.

COSECHA
2022

ALC.
14,0%

CEPA
CARMENERE

VALLE
RAPEL

Envejecido en barricas y fudres, color púrpura intenso, elegante aroma a 
ciruelas y cerezas, boca compacta y redonda, bien estructurado, taninos 
suaves y amplios.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de gran 
oscilación térmica, permite una maduración lenta, 
entregando un Carménère elegante y equilibrado.

Clima

En roble francés durante 8 a 10 meses, para entregar 
más estructura y complejidad, sin cubrir la fruta. 
Luego, 4 meses en Fudre austriaco de 2.500 lts.

Envejecimiento

Insuperable con quesos maduros, platos de carne a 
fuego lento y pastas rellenas.MARIDAJE

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Recomendaciones
al Servir

Color:  Rojo violáceo intenso.
Aroma: Balanceado, recuerda a berries, clavo de olor, 
pimiento verde y especias. 
Paladar: Vino redondo, sedoso, de gran estructura y 
concentración. Agradable final largo y bien 
integrado. 

Nota de Cata
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En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años. 



CARMENERE / CABERNET SAUVIGNON

Vino de Prestigio. Histórico.
Un Blend que sorprende, el equilibrio perfecto entre dos cepas de gran 
carácter y estructura, taninos marcados con un final persistente y elegante.

Mediterráneo con veranos muy cálidos y secos. Este 
blend está marcado por las brisas frias que circulan 
por el valle. El terroir se manifiesta con toda su 
expresión.

Clima

En roble francés durante 8 a 10 meses, para así 
redondear y entregar más estructura y complejidad, 
sin cubrir la fruta. Finalmente, 4 meses en Fudre 
austriaco de 2.500 lts.

Envejecimiento

Insuperable con quesos maduros, platos de carne a 
fuego lento y pastas rellenas.MARIDAJE

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Recomendaciones
al Servir

Color:  Rojo rubí con tonos violáceos. 
Aroma: Sofisticado, notas frutales a guindas, café 
tostado y arandanos. 
Paladar: Vino redondo, muy bien estructurado, 
taninos maduros con mucha textura. Largo y 
persistente.

Nota de Cata
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COSECHA
2022

ALC.
14,0%

CEPA
CARMENERE /

CABERNET
SAUVIGNON

VALLE
RAPEL



CABERNET SAUVIGNON

Vino de Prestigio. Histórico.
Envejecido en barricas y fudres, color rubí brillante, intenso aroma a 
berries y especias, boca compacta y redonda, gran estructura, complejo y 
con final expresivo y largo.

Mediterráneo con inviernos fríos y veranos de gran 
oscilación térmica, permite una maduración lenta, 
entregando un Cabernet Sauvignon pontente y 
expresivo.

Clima

En roble francés durante 8 a 10 meses, para entregar 
más estructura y complejidad, sin cubrir la fruta. 
Luego, 4 meses en Fudre austriaco de 2.500 lts.

Envejecimiento

Perfecto con platos de alto sabor, como pierna de 
cordero a las hierbas, filete de cerdo con mostaza y 
miel, carnes a las brasas y charcutería.

MARIDAJE

En lugar fresco y seco. Listo para beber o guardar 
hasta 10 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Recomendaciones
al Servir

Color:  Profundo color rojo rubí violáceo.
Aroma: Elegante y complejo. Con notas a cerezas, 
ciruela, tabaco, y café tostado.
Paladar: Bien redondeado y estructurado. Con 
taninos maduros y mucha textura. Final largo, 
crunchy.

Nota de Cata
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COSECHA
2022

ALC.
14,0%

CEPA
CABERNET

SAUVIGNON

VALLE
RAPEL



Family Reserve
Carmenere

Mediterráneo con veranos muy cálidos y secos. 
Este Carmenere está marcado por las brisas 
frias que circulan por el valle. El terroir se 
manifiesta con toda su expresión.

Clima

Envejecido en roble francés durante 12 a 14 
meses, posteriormente 6 meses en Fudre italiano 
de 2.500 lts.

Envejecimiento

Maravilloso con pastas rellenas de queso y 
trufas ralladas, es una perfecta armonía con 
un solomillo de ternera

MARIDAJE

En lugar fresco y seco. Listo para beber o 
guardar hasta 10 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Decantar 30 minutos.Recomendaciones
al Servir

Color:  Rojo granate profundo e intenso.
Aroma: Expresiva y compleja, con notas a cerezas, 
moras, clavo de olor, pimentón y pan tostado. 
Paladar: Vino profundo, de gran volumen, 
equilibrado, generoso y concentrado.

Nota de Cata

Envejecido en barricas y fudres, con aromas complejos y elegantes, en 
boca frutos rojos, tabaco y especies, concentrado, expresivo, mezcla de 
tradición y modernidad.

Proviene de viñedos con más de 50 años, en nuestro fundo de El 
Tambo, plantados sobre viejos suelos aluviales. Las condiciones de 
este terruño aseguran uvas sanas, con texturas delicadas y que 
aportan excelentes aromas.

COSECHA
2021 y 2023

ALC.
14,0%

CEPA
CARMENERE

VALLE
RAPEL
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La Esencia de Nuestro Terruño.

| 3.000 ml

| 750 ml



Family Reserve
Cabernet Sauvignon

Mediterráneo con veranos muy cálidos y secos. 
Este Cabernet Sauvignon está marcado por las 
brisas frias que circulan por el valle. El terroir 
se manifiesta con toda su expresión.

Clima

Envejecido en roble francés durante 12 a 14 
meses, posteriormente 6 meses en Fudre italiano 
de 2.500 lts.

Envejecimiento

Nada mejor con carnes rojas en brasas, 
cordero con salsa cabernet y champiñones, o 
bien, una variada charcuteria y quesos.

MARIDAJE

En lugar fresco y seco. Listo para beber o 
guardar hasta 10 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º C. Decantar 30 minutos.Recomendaciones
al Servir

Color: rojo rubí intenso.
Aroma: aromas complejos de cerezas negras, 
tabaco y canela. 
Paladar: buena estructura en boca, con taninos 
suaves y un largo final.

Nota de Cata

La barrica francesa nos entrega elegancia y suavidad, se integra de 
forma excepcional mostrando un Cabernet Sauvignon moderno, 
expresivo, concentrado y complejo

Proviene de nuestro fundo de El Tambo, plantados sobre viejos suelos 
aluviales. Las condiciones de este terruño aseguran uvas sanas, con 
texturas delicadas y que aportan excelentes aromas.

COSECHA
2022

ALC.
14,0%

CEPA
CABERNET

SAUVIGNON

VALLE
RAPEL
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La Esencia de Nuestro Terruño.



Winemaker Series Wild Carménère representa un salvaje, indómito y 
bravo carmenere de cosecha gradual. La expresion natural del terroir.

Año
2023

ALC.
13,8%

GRAPE
CARMENERE

D.O.
Rapel

Mediterráneo con veranos muy cálidos y secos. Este 
Wild Carmenere expresa lo mejor del terroir y de sus 
parras viejas, para lograr un vino salvaje y notable.

Clima

En roble francés, durante 12 meses, para así 
redondear y entregar más estructura y 
complejidad. Finalmente, 6 meses en tanque de 
concreto para aportar mineralidad, suavizar los 
taninos y mejorar la estructura del vino.

Envejecimiento

Se recomienda con carnes rojas, comidas especiadas, 
pastas y quesos maduros.Maridaje

Recomendaciones 
de guarda

no más de 16º C. Decantar 20 minutos.Recomendacion
al servir

Color: color rubí profundo. 

Aroma: fruta madura bien integrada, fresco y 
compuesto, notas a pimiento y especias. 

Paladar: cuerpo medio, elegante, sedoso, final largo 
y suave.

Nota de Cata

En lugar fresco y seco. Vino listo para beber o 
guardar hasta 15 años.

Si es Carmenere, es Algorta.

ALGORTA.CL

WILD CARMENERE



COSECHA
2022

ALC.
14,0%

CEPA
BLEND

VALLE
RAPEL

Winemaker Series representa un camino unico, 
singular, donde nuestro enologo obtiene lo mejor de 
cada terroir y los combina de manera maravillosa, 

logrando la sinfonia perfecta.

Carménère 72% - Cabernet Sauvignon 12% - Petit Verdot 10%

Carmenere aporta suavidad, notas de frutos negros y especias, 
nuestro Cabernet Sauvignon agrega estructura y complejidad, y 

Petit Verdot contribuye con cuerpo elegancia y profundidad.

mediterráneo con veranos muy cálidos y secos. este 
blend encuentra lo mejor de cada microterroir y 
cada cepa, para lograr una combinacion notable.

Clima

en roble francés, 50% barricas nuevas, durante 14 a 
16 meses, para así redondear y entregar más 
estructura y complejidad. finalmente, 6 meses en 
tanque de concreto para aportar mineralidad, 
suavizar los taninos y mejorar la estructura del 
vino.

Envejecimiento

en lugar fresco y seco, a salvo de fuentes lumínicas. 
vino listo para beber o guardar hasta 15 años. 

Recomendaciones
de Guarda

no más de 16º c. decantar 40 minutos.Recomendaciones
al Servir

color: denso color púrpura, con destellos rubies.
aroma: expresivo, con notas a moras maduras, cedro, 
cuero, tierra y nuez moscada. 
paladar: muy elegante, sedoso, taninos gentiles, un 
leve final mineral que se prolonga gratamente. 
muestra un notable equilibrio.

Nota de Cata
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THE BLEND



Año
2022

ALC.
14,0%

GRAPE
CARMENERE

D.O.
Peumo

Mediterráneo, con veranos calurosos de día y 
frescos de noche. Este Ícono expresa lo mejor del 
terruño insigne en la producción de los mejores 
Carmenere de Chile.

Clima

12 meses en fudre austríaco (Stockinger) sin 
tostar. La mezcla tiene un “toque” según el 
vintage. En el 2022, incorporamos unos pocos 
litros de un Syrah extraordinario que estuvo 

Envejecimiento

Se recomienda con ciervo, cordero con salsas 
picantes y quesos maduros.Maridaje

Recomendaciones 
de guarda

 no más de 16º C. Decantar 45 minutos.Recomendacion
al servir

Color: denso rojo carmín. 

Aroma: expresivo, con notas a grosellas negras, 
pimiento rojo asado, grafito. 

Paladar: muy elegante, sedoso, gentil, mucho cuerpo 
pero no pesado, delicadeza pura, equilibrado, se 
siente Peumo.

Nota de Cata

En lugar fresco y seco. Listo para beber ahora, o en 
los próximos 15 años. 

Vino Ícono, de Viñedo Ùnico, representa a todos quienes con pasión 
trabajaron nuestras maravillosas parras viejas de Carmenere en 
Peumo. Sólo 1.198 botellas pudieron llegar al final de la carrera, 
mostrando un vino singular, elegante y equilibrado.
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Si es Carmenere, es Algorta.

ALGORTA.CL


